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H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N
I M  S C H Ü T Z E N L I S L

V O L K S S Ä N G E R Z E L T 

Es ist uns eine Freude, Sie in unserem traditionsreichen Zelt begrüßen zu dürfen!
Neben unserem Hacker-Pschorr Oktoberfestbier direkt aus dem Holzfass  

erwarten Sie kulinarische Schmankerl in „Bio Bayern-Qualität“ und mit dem Siegel  
„Geprüfte Qualität – Bayern“ (GQB) – für einen bewussten Umgang mit unseren Ressourcen.  

Bei der Auswahl der Landwirte und Lieferanten legen wir besonderen Wert  
auf Qualität und Regionalität, um kurze Lieferwege zu ermöglichen.  

Unser Hendl beziehen wir ausschließlich in Bio Bayern-Qualität. Unsere Wurstwaren  
kommen vom Münchner Schlachthof und werden von der Metzgerei  

Gaßner, der Metzgerei Magnus Bauch und der Firma Franz Kaupp GmbH geliefert.

Nehmen Sie Platz, genießen Sie unsere Schmankerl und lassen Sie sich  
von den musikalischen Klängen und Gstanzln unter der inspirierenden Leitung von  

Traudi Siferlinger verzaubern.

Ihre Gastgeber  
Michael Bietsch, Florian Fendt und Manfred Kneifel

ZUSATZSTOFFE [1] = mit Farbstoff, [2] = mit Konservierungsstoff, [3] = mit Antioxidationsmittel, [4] = mit Geschmacksverstärker, [5] = geschwefelt, [6] = geschwärzt,  
[7] = mit Phosphat, [8] = mit Süßungsmittel, [9] = enthält eine Phenylalaninquelle, [10] = gewachst, [11] = mit Nitritpökelsalz, [12]= Tartrazin (mit Farbstoff, kann die Aktivität und 
Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)    ALLERGENE: (a) = glutenhaltiges Getreide (namentlich a1 = Weizen (wie Dinkel oder Khorasan-Weizen, a2 - Roggen, a3 - Gerste, 
a4 - Hafer, a5 = Kamut oder Hybridstämme davon sowie Erzeugnisse daraus). (b) - Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, (c) = Eier und Eiererzeugnisse, (d) = Fisch und 
Fischerzeugnisse, (e) = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse, (f) = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse, (g) = Milch und Milcherzeugnisse, (h) = Schalenfrüchte und Schalenfrucht-
erzeugnisse (namentlich h1 = Mandeln, h2 = Haselnüsse, h3 = Walnüsse, h4 = Kaschewnüsse, h5 = Pecanüsse, h6 - Paranüsse, h7 = Pistazien, h8 = Macadamia oder Queenslandnüsse 
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse), (i) = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, (k) = Senf und Senferzeugnisse, (I) = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, (m) - Schwefeldioxid und 
Sulfite, (n) = Lupinen und Lupinenerzeugnisse, (o) = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse    HINWEIS: Alle Speisen können Spuren von Nüssen und/oder Schalenfrüchten enthalten.

Musiker Daniel Neuner



Unsere Biere
Maß Hacker-Pschorr a3............................1,0 l 	 14,9
Oktoberfestbier 

Maß Radler a3  3 .........................................1,0 l	 14,9 
 
Paulaner Hefe-Weißbier a1 .....................0,5 l	 8,0
naturtrüb
 
Maß Hacker-Pschorr Hell a3 ...................1,0 l	 14,9
naturtrüb alkoholfrei
 
Paulaner Hefe-Weißbier a1......................0,5 l	 8,0
alkoholfrei

	 	

A Schnapserl
Haselnuss‑Schnapserl*................38 % vol	 2 cl	6,9

Williams-Christ Birnenbrand*... 40 % vol	 2 cl	6,9

Obstbrand*.................................. 40 % vol	 2 cl	6,9 

Gebirgsenzian*............................. 40 % vol	 2 cl	6,9

Hirschkuss 1 ..................................38 % vol	 4 cl	 9,5 
 
Minuspol Eisbonbon Likör ........... 15 % vol	 2 cl	6,9

Golden Ei Eierlikör c  g................14,9 % vol	 5 cl	8,9

Kaffee

Alkoholfreie Getränke
Tafelwasser.............................................0,5 l	 5,5
	 1,0 l	 11,0

Aqua Monaco Mineralwasser..............0,75 l	 9,8
still oder perlend 

Paulaner Spezi 1  koffeinhaltig........................0,5 l	 6,5
	 1,0 l	 13,0 

Paulaner Cola 1  koffeinhaltig .........................0,5 l	 6,5

Zitronenlimonade 3................................0,5 l	 6,5

Adelholzener Bio-Schorlen ..................0,5 l	 6,5 
Bio-Apfel, Bio-Johannisbeere,  
Bio-Rhabarber 3 

Lemonaid Fairtrade Limonade 3........ 0,33 l	 5,5 
Bio-Maracuja 

Almdudler 1.......................................... 0,35 l	 6,5

Dinzler Kaffeerösterei Fairtrade Bio-Kaffee 

Bio Haferl Kaffee ..............................................5,5 

Bio Doppelter Espresso ....................................5,5 

Bio Haferl Cappuccino g ...................................6,5
mit Andechser Bio-Milch
 
Bio Haferl Latte Macchiato g............................6,5 
mit Andechser Bio-Milch 

Champagner
Laurent-Perrier La Cuvée, 
Frankreich 12 % m 
Frisch, elegant und feinperlig - ein klassischer Champagner 
für nahezu jeden Anlass. Die Cuvée aus Chardonnay, Pinot 
Noir und Pinot Meunier wird durch bis zu 30 % Reserve-
weine ergänzt und reift rund vier Jahre. Das Ergebnis ist ein 
ausgewogener Champagner mit feiner Frucht, lebendiger 
Säure und eleganter Perlage. Klar, harmonisch und stilvoll. 
	 0,75 l...........120,0	 1,5 l .........240,0
 
Laurent-Perrier Cuvée Rosé, 
Frankreich 12 % m

Elegant, seidig und fruchtbetont – ein Rosé-Champagner 
mit viel Finesse. Die Farbe schimmert kupfer- bis lachsrosa, 
begleitet von einer feinen, lebendigen Perlage.  
Im Duft zeigen sich Erdbeere, Limette, Toast und feine  
rauchige Noten. Am Gaumen geschmeidig und seidig, 
trocken und präzise, mit zarter Erdbeerfrucht und einem 
eleganten Finale.
	 0,75 l ..........175,0	 1,5 l..........350,0
 
Moët & Chandon Ice Impérial Demi-Sec, 
Frankreich 12 % m

Fruchtig, großzügig und ausdrücklich für den Genuss auf 
Eis geschaffen. Die Cuvée aus Pinot Noir, Pinot Meunier 
und Chardonnay verbindet die typische Eleganz eines 
Champagners mit einem volleren, weicheren Stil. Auf Eis 
serviert entwickelt er seine besondere Frische –  
ein Champagner für alle, die es etwas üppiger und weniger 
klassisch trocken mögen.
	 0,75 l ...........155,0 

2017 Dom Pérignon Brut, Frankreich 12,5 % m

Elegant, komplex und präzise – ein Champagner mit großer 
Tiefe und einem langen, vielschichtigen Finale. Aprikose, 
Birne und Pfirsich treffen auf frische Zitrusnoten und mine-
ralische Akzente. Dazu kommen feine Anklänge von frisch 
gebackenem Brot, Mandeln und eine dezente rauchige 
Note. Vielschichtig und zugleich sehr klar – ein Champag-
ner zum bewussten Genießen.
	 0,75 l ..........330,0
 
Krug Grande Cuvée, Frankreich 12,5 % m

Großzügig, komplex und außergewöhnlich vielschichtig - 
ein Champagner für besondere Momente. Zitrusfrüchte, 
Honig und Mandeln verbinden sich mit feinen Röst- und 
Karamellnoten sowie subtilen floralen Akzenten.  
Die lange Reifung auf der Hefe und die Gärung im Holz 
verleihen zusätzliche Tiefe, Fülle und Rundheit. Trotz seiner 
Kraft bleibt Krug präzise und elegant – mit beeindrucken-
der Länge und außergewöhnlicher Balance.
	 0,75 l ..........395,0

Spritziges
Aperol Spritz 1  m .......................................0,3 l 	 10,9

Basil Spritz 1  2  m.........................................0,3 l 	 10,9 

Winzz Weinschorle m................................0,5 l 	 12,0 
 
Prosecco Spumante Extra Dry m.............0,1 l 	 8,0
Villa Chiopris (11,5 % vol)	 0,75 l 	55,0

Rüscherl 1  koffeinhaltig .....................................6 cl	 8,5 
Asbach Uralt (36 % vol) mit Cola
 
The Duke Bio Gin Tonic chininhaltig.......... 0,29 l 	 14,5
The Duke Munich Dry Gin (45 % vol)  
mit Aqua Monaco Bio Tonic  

Espresso Martini......................................10 cl	 15,0 

Golden Ei Espresso Martini c  g ...............10 cl	 17,0 
mit Golden Ei Eierlikör

Wir weisen auf das im Festzelt ausgehängte Jugendschutzgesetz hin. * von der Verschlussbrennerei Silbernagl in Hausham

„ A  G S A N G L ,  A  M U S I , 
A  G A U D I  D A Z U A“ 



 

2023 Bio Bayern Spätburgunder  
Weingut Christ, 
Deutschland 13 %,  
Qualitätswein, trocken m

Weich, rund und harmonisch – ein unkomplizierter  
Spätburgunder mit viel Frucht. Kirsche und reife Pflaume 
stehen im Vordergrund, dazu kommen würzige Noten  
und ein feiner Hauch von Holz. Am Gaumen angenehm 
weich und ausgewogen, mit zurückhaltender Tanninstruktur 
und einem harmonischen Finale.
	 0,75 l.............39,0 
 
2021 Viñedos Emiliana,  
Syrah Reserva, Chile, 13,5 %, 
Fairtrade m

Kräftig, würzig und vollmundig – ein Syrah mit dunkler 
Frucht und viel Wärme. Schwarze Johannisbeere und  
frische Kirsche verbinden sich mit leicht rauchigen Noten 
und schwarzem Pfeffer. Am Gaumen voll und harmonisch, 
mit schön eingebundenen Tanninen, feiner Komplexität  
und einem langen, angenehmen Nachhall.
	 0,75 l............ 45,0 
 
2020 Tenuta Luce,  
Sangiovese,  
Brunello di Montalcino, Italien 14,9 % m

Kraftvoll und tief, zugleich elegant und erstaunlich frisch –
ein großer Brunello aus Montalcino.  
Aus 100 % Sangiovese Grosso entstehen intensive Aromen 
von Kirsche, Himbeere und Preiselbeere, ergänzt durch 
schwarze Johannisbeere, Veilchen, Gewürze und feines 
Zedernholz. Am Gaumen saftig und konzentriert, mit reifen, 
feinkörnigen Tanninen und einem langen, klaren Finale.  
Die für Montalcino typischen Galestro- und Alberese-
Böden sowie der lange Ausbau von rund 36 Monaten in 
Eichenholz geben dem Wein zusätzliche Tiefe und Struktur.
	 0,75 l...........160,0 
 
2020 Château de Pez,  
Cru Bourgeois,  
Saint‑Estèphe AOC Médoc, Frankreich 13 % m

Ein klassischer Bordeaux aus Saint-Estèphe – 
strukturiert, elegant und mit schöner Tiefe. Dunkle Frucht 
verbindet sich mit würzigen und mineralischen Noten, die 
Tannine sind fein und seidig eingebunden.  
Der Wein zeigt Kraft, ohne schwer zu wirken, und endet lang 
und präzise. Château de Pez zählt zu den traditionsreichsten 
Gütern der Region; seine Geschichte reicht bis ins Jahr 
1452 zurück. Seit 1995 gehört das Château zum Champag-
nerhaus Roederer. Die kies- und tonreichen Böden prägen 
den klassischen Médoc-Stil des Weines.
	 0,75 l............ 95,0	 1,5 l............195,0

Weißweine

2025 Bio By.Ott Rosé, Domaines Ott, 
Côtes de Provence, Frankreich, 13,5 % m

Elegant, frisch und wunderbar zugänglich – Provence- 
Rosé in seiner klassischen, feinen Art. Wildpfirsich und rote 
Johannisbeere prägen den Duft. Am Gaumen kommen 
Zitrusfrüchte und Pflaume hinzu, begleitet von einer feinen 
Würze, die an Kardamom erinnert. Samtig und ausgewogen, 
mit viel Frische und einem fruchtigen, eleganten Finale.

	 0,75 l............ 49,0 
	 1,5 l.............99,0

Tipp!

Roséweine

2024 Bio Galoupet Rosé Cuvée de Provence, 
Frankreich 13 % m

Saftig, elegant und mineralisch – ein feiner Provence-Rosé 
mit etwas mehr Tiefe. Aprikose, rote Johannisbeere, Melone 
und Zitrusfrüchte bestimmen den Duft, ergänzt durch feine 
mediterrane Kräuternoten. Am Gaumen ausgewogen und 
geradlinig, mit harmonischer Säure, schöner Mineralität und 
einem frischen, animierenden Finale.
	 0,75 l.............55,0
 
2025 Whispering Angel AOP Rosé,  
Château d’Esclans, Provence, Frankreich 13 % m

Elegant, trocken und herrlich unkompliziert – ein Provence-
Rosé mit großer Bekanntheit und viel Trinkfreude. Im Glas 
zeigt er ein sehr helles Lachsrosa. Erdbeeren, Himbeeren 
und rote Johannisbeeren bestimmen den Duft, am Gaumen 
kommen frische Zitrusnoten hinzu. Klar und ausgewogen, 
mit schöner Mineralität und einem trockenen, fruchtbeton-
ten Finale.
	 0,75 l............ 55,0	 1,5 l............110,0

Rotweine
2023 Bio Silvaner „Alte Rebe“ Spätlese trocken, 
Weingut Christ, Volkach, Deutschland, 
Franken, Nordheimer Vögelein 13 % m 
Fruchtig, weich und elegant – reifer Apfel, Sternfrucht 
und Birne prägen den Duft. Am Gaumen harmonisch und 
saftig, mit feiner Mineralität, angenehmer Säure und zartem 
Schmelz. Feine Barrique-Noten verleihen ihm zusätzliche 
Tiefe und Würze. Ein ausgewogener Wein mit schöner 
Struktur und angenehmen Trinkfluss. 
	 0,75 l.............59,0
 
2025 Bio Grauburgunder Dreissigacker, 
Deutschland, Rheinhessen 12,5 % m

Kräftig, vollmundig und zugleich sehr zugänglich – ein Grau-
burgunder mit viel Frucht und Würze. Birne und Mango 
prägen den ersten Eindruck, dazu kommen feine florale No-
ten und ein Hauch Kamille im Nachhall. Ein harmonischer, 
runder Wein mit genügend Kraft und Struktur, ohne schwer 
zu wirken – im Weingut nicht ohne Grund als „Everybody’s 
Darling“ bezeichnet.
	 0,75 l ........... 49,0	 1,5 l...........120,0 
 
2025 Cà dei Frati Lugana,  
Italien, Lombardei 13 % m

Saftig, rund und elegant – ein Lugana, der unkomplizierten 
Trinkgenuss mit feiner Tiefe verbindet. Apfel, Birne, Zitrus-
früchte und Mirabelle bestimmen die Frucht, begleitet von 
Kräutern, Blüten und einem feinen nussigen Ton. Am Gau-
men harmonisch und ausgewogen, mit angenehmer Säure, 
mineralischen Anklängen und weichem Schmelz. Ein sehr 
vielseitiger Weißwein mit langem, animierendem Abgang.
	 0,75 l............ 55,0	 1,5 l...........120,0 
	  
2025 Bio Sauvignon Blanc Österreich,  
Südsteiermark DAC, Weingut Gross 13 % m

Frisch, würzig und lebendig – ein typischer südsteirischer 
Sauvignon Blanc mit viel Ausdruck. Gelbe Paprika, Blüten 
und frische Kräuter bestimmen den Duft. Am Gaumen 
zeigen sich feine Noten von Gurkenschale, Zuckererbse und 
Grapefruit. Straff, saftig und erfrischend, mit einem langen, 
würzigen Nachhall und viel Trinkfluss.
	 0,75 l.............54,0
 
2025 Bio Gemischter Satz, Weingut  
Fritz Wieninger, Österreich, Wien DAC 12,5 % m

Frisch, fruchtig und würzig – ein lebendiger Wiener Weiß-
wein mit viel Charme. Die Cuvée aus Grüner Veltliner, 
Weißburgunder, Welschriesling, Riesling und Neuburger 
zeigt gelbe Früchte, Grapefruit und feine Noten von  
Blütenhonig. Am Gaumen saftig und ausgewogen, mit reifer 
Steinobstfrucht und einer angenehm würzigen Art.
	 0,75 l.............54,0

* Wir weisen darauf hin, dass in allen unseren Weinen/Schaumweinen Sulfite enthalten sind.

2025 Bio Grüner Veltliner Am Berg, 
Weingut Bernhard Ott, 
Österreich, Wagram 12,5 % m

Frisch, klar und wunderbar unkompliziert – ein Grüner 
Veltliner mit viel Trinkfreude. „Am Berg“ ist seit 1994 der 
leichtere Veltliner von Bernhard Ott. 
Grüne Äpfel, Kräuter und feine Steinfrucht verbinden sich 
mit einer mineralischen Note. Leichtfüßig und präzise,  
ohne beliebig zu wirken – genau die Art Wein, von der man 
gerne noch ein Glas trinkt.

	 0,75 l............ 45,0 
	 1,5 l............ 90,0 

2025 Bio Grüner Veltliner Fass 4, 
Weingut Bernhard Ott,  
Österreich, Wagram 12,5 % m

Der Fass 4 von Bernhard Ott ist ein ausdrucksstarker  
Weißwein, der durch saftige, mineralische Nuancen, reife 
Apfel- und Birnenfrucht sowie zarte florale Anklänge 
gekennzeichnet ist. Subtile Würze und ausgeprägte Frische 
unterstreichen den langen Nachhall. Charakteristisch ist  
das harmonische Zusammenspiel aus Frucht, Mineralität und
floraler Leichtigkeit, das die Handschrift des Erzeugers 
Bernhard Ott eindrucksvoll zeigt.
	 0,75 l............. 65,0

2024 Grüner Veltliner Smaragd,  
Vinothekabfüllung,  
Weingut Knoll, 
Österreich, Wachau 13,5 % m

Kraftvoll, tief und präzise – ein großer Grüner Veltliner für 
anspruchsvolle Weinfreunde. Für die Vinothekabfüllung 
werden ausgewählte Trauben aus Spitzenlagen verwendet. 
Der Wein zeigt reife gelbe Frucht mit Apfel und Birne, dazu 
Pfirsich, Marille und Mandarine. Vielschichtig und konzen-
triert, dabei elegant und ausgewogen, mit großer Länge und 
vielversprechendem Entwicklungspotenzial.
	 0,75 l........... 168,0
 
2021 Dr. Bürklin-Wolf, Riesling  
Wachenheimer Gerümpel P.C.  
Deutschland 13 % m

Straff, mineralisch und charaktervoll – ein Riesling mit viel 
Spannung und Tiefe. Die Reben sind bereits einige Jahr-
zehnte alt, die Böden zeigen vulkanischen Einfluss. Daraus 
entsteht ein präziser, trockener Riesling mit markanter 
salziger Mineralität und viel Druck am Gaumen. Weniger 
vordergründige Frucht, dafür Struktur, Länge und ein unver-
wechselbar klarer Stil.
	 0,75 l.............79,0	 1,5 l........... 165,0 

Tipp!

2023 Kühling-Gillot,  
Pettenthal Riesling GG Große Lage,  
Deutschland, Rheinhessen 12,5 % m

Ein großer trockener Riesling: tief, elegant und zugleich 
bemerkenswert frisch. Zitrone und Grapefruit treffen 
auf reifen Pfirsich und Aprikose. Am Gaumen zeigt sich 
eine seidige Textur, verbunden mit feiner Würze und einer 
charakteristischen salzigen Schiefer-Mineralik. Kraft und 
Finesse halten sich perfekt die Balance, der Abgang ist lang 
und präzise. Ein Riesling mit außergewöhnlicher Tiefe und 
Ausdruckskraft.
	 0,75 l.......... 140,0	 1,5 l..........280,0



Lisls Brotzeitbrettl

Lisls Brotzeit
Bayrischer Wurstsalat a1  i  k ............................ 15,9
von der mageren GQB Regensburger der  
Metzgerei Magnus Bauch, mit eingelegten  
Bio-Zwiebeln, Bio-Gewürzgurken, dazu eine  
Scheibe Bio Bayern-Krustenbrot
 
Schweizer Wurstsalat a1  i  k  g ............................  17,9
mit Bio-Emmentaler 
 
Bio Bayern-Raditeller a1 .................................. 11,5
Frisch geschnittener Bio Bayern-Radi  
mit Bio Bayern-Radieserl und  
Bio Bayern-Schnittlauchbrot 
 
Lisls Brotzeitbrettl a1  c  g  k ..............................  23,5
(ab 2 Pers. / Preis pro Person)
Obazda, Bio-Bergkäse der Andechser Molkerei, 
Mini-Fleischpflanzerl, kleine Pfefferlinge,  
Blutwurst, Hüttenspeck, Paprika Schweinbauch, 
grobe Leberwurst, gehobelter Bio Bayern-Radi 
und Bio Bayern-Radiserl, Bio-Gurke,  
Meerrettich und Andechser Bio-Butter 
 
Bio-Käsebrett a1  g ...........................................23,5
mit verschiedenen Bio-Käsesorten  
der Molkerei Andechser, Bio-Trauben,  
Bio-Gewürzgurken, Andechser Bio-Butter  
und 2 Scheiben Bio Bayern-Krustenbrot 
 
Cremiger Obazda m  g – g.g.A. ......................... 14,9
mit roten Bio-Zwiebeln  
und Bio Bayern-Radieserl 
 
Tatar vom Bio-Alm-Ochsen a1  g.....................24,5
Frisch durchgelassenes Bio-Rindfleisch,  
traditionell angemacht, Bio-Zwiebeln, Bio-  
Kapern und hauseigener Bio-Gewürzmischung,  
dazu reichen wir Bio Bayern-Krustenbrot  
und Andechser Bio-Butter 

Vegane Schmankerl
Schützenlisl Bowl............................................19,5 
Bio-Salate der Saison, Bio-Gurke, Bio-Tomate, 
Bio Bayern-Urkornreis mit Kürbiskernmarinade, 
knusprige Kürbisbällchen, Rote Beete Aufstrich, 
Balsamicolinsen  
 
Chili sin Carne............................................... 18,5 
Mit Liebe gekocht: 
Herzhaftes Chili sin Carne aus Linsen

Fleischlos glücklich

Bio-Rahmschwammerl a1  c  g .......................... 20,8 
Bio Bayern-Semmelknödel in Bio-Rahmsauce  

dazu empfehlen wir einen Bio-Mischsalat k .. + 7,5 
mit Schützenlisls Bio-Hausdressing

Bio Bayern-Käsespätzle a1  c  g ..........................19,6
Handgeschabte Bio Bayern-Spätzle  
mit Bio Bayern-Bergkäse, knusprige  
Bio Bayern-Röstzwiebel 
 
dazu empfehlen wir einen Bio-Mischsalat k .. + 7,5 
mit Schützenlisls Bio-Hausdressing 
 
Bio Bayern-Kaspressknödel a1  c  g ................... 18,9
auf Bio Bayern Sauerkraut

Veganes Rahmgulasch ...................................19,5
vom Bio Bayern-Kürbis a1  

mit Bio Bayern-Semmelknödel mit 
Kürbiskernöl aus biologischem Anbau 

Tipp!

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienungsgeld. Warme Küche 11:30 – 21:30 Uhr   Süßes bis 22:00 Uhr

Aus dem Suppentopf der 
Münchner Suppenküche 

vom Viktualienmarkt 
Bio Bayern-Rindersuppe a1  c  g ........................ 11,5
mit Bio Bayern-Kaspressknödel

Saures Kalbslüngerl a1  c  g ................................19,8
mit hausgemachten Bio Bayern-Semmelknödel

Bio Bayern-Gulaschsuppe i ............................12,9
vom Bio Bayern-Rind mit Bio Bayern-  
Wurzelgemüse und Bio Bayern-Kartoffeln

Vegane Bio Bayern-Kartoffelsuppe .............. 10,5 
mit Bio-Gemüse von bayrischen Feldern  



Für unsere  
Madln & Buam 

bis 12 Jahre

Beilagen
Bio-Mischsalat k ...............................................7,5 
mit Schützenlisls Bio-Hausdressing 
 
Portion Bio Bayern-Blaukraut......................... 6,9 
Portion Bio Bayern-Sauerkraut....................... 6,9 
Portion GQB Krautsalat k................................ 6,9 
Portion GQB Kartoffelsalat k........................... 6,9 
Bio Bayern-Kaspressknödel a1  c  g...................... 6,5 
 
GQB Kartoffelknödel a1....................................7,9 
mit Bratensauce 
 
Bio Bayern-Spätzle a1  c  g  ...................................7,9 
mit Bratensauce 
 
Portion Bio Bayern-Pommes............................7,5 
Bio-Ketchup, Bio-Mayonnaise c ....................... 1,0
Bio-Senf k........................................................... 1,0

Bio Bayern-Wiener 2  7  3................................... 9,8 
mit Bio Bayern-Pommes 

GQB Kartoffelknödel a1................................... 7,9
mit Bratensauce

Bio Bayern-Spätzle a1  c  g .................................. 7,9 
mit Bratensauce 
 
Kinder Wiener Schnitzel a1  c  g........................ 12,9 
vom Kalb, mit Bio Bayern-Pommes 
 
Kleiner Bio Bayern-Kaiserschmarrn a1  c  g........8,9 
mit Bio-Apfelkompott

Paulaner Limo Orange 1  3................... 0,33 l	 2,0 
(nur für Kinder)

Aqua Monaco Mineralwasser ............ 0,33 l	 2,0 
(nur für Kinder) still oder perlend 

Aus der Backstube
Bio Bayern-Wiesn Breze a1............................... 7,8 
Bio Bayern-Breze a1.......................................... 2,6
Scheibe Bio Bayern-Bauernbrot a1....................1,9

Lisls Schmankerl
Weißwurst (bis 12:00) a1  k............... pro Stück 3,9
der Metzgerei Gaßner vom 
Münchner Viehhof, serviert mit 
Münchner Kindl süßem Bio-Senf

Leberkäse aus dem Rohr 1  2  7  3  k...................... 17,9
mit GQB Kartoffelsalat und Bio-Senf 
 
Currywurst mit Pommes 3  k  m........................ 18,9
Bio Bayern-Currywurst mit Currysauce
und Bio Bayern-Pommes

GQB Schweinsbraten....................................23,5 
von der Schulter a1 
mit rescher Kruste, kräftigem  
Bratensaftl und GQB Kartoffelknödel
  
dazu empfehlen wir einen 
GQB Krautsalat k ...........................................+ 6,5 
 
Halbe hintere GQB Schweinshaxe a1.............25,5 
im Ofen knusprig gebraten, mit kräftiger  
Bratensauce und GQB Kartoffelknödel 
 
dazu empfehlen wir einen
GQB Krautsalat k ...........................................+ 6,5 

1/4 niederbayrische Ente a1 ........................... 29,5 
vom Geflügelhof Lugeder,  
aus dem Ofen, serviert mit einer  
kräftigen Entenjus,  
Bio Bayern-Blaukraut  
und einem GQB Kartoffelknödel

Halbes Bio Bayern-Wiesn Hendl ..................19,9
würzig und knusprig gegrillt 
 
dazu empfehlen wir:
GQB Kartoffelsalat k.......................................... 6,9 
Bio Bayern-Wiesn Breze a1 ................................ 7,8

Bio Bayern-Apfelstrudel a1  c  g..........................12,5
mit Bio-Vanille-Sauce und Bio-Schlagrahm 
 
Bio Bayern-Topfenstrudel a1  c  g........................12,5
mit Bio-Vanille-Sauce und Bio-Schlagrahm

Bio Bayern-Kaiserschmarrn a1  c  g................... 14,9 
(ab 2 Pers. / Preis pro Person)
mit Bio-Apfelkompott und
Bio Bayern-Zwetschgenröster

Süße Sünden

Tipp!

English 
Menu

Menu 
italiano

Ausführliche Informationen zu unseren herkunftsbezogenen 
Rohstoffen „Bio Bayern“ sowie „Geprüfte Qualität – Bayern“ 
(GQB) finden Sie online in unserer Zutatenliste. 
Scannen Sie hierzu den QR-Code.

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienungsgeld.

Original Wiener Schnitzel a1  c  g.......................27,9 
vom Jungkalb mit handgerührten Preiselbeeren
 
dazu empfehlen wir:
GQB Kartoffelsalat k.......................................... 6,9 
Bio Bayern-Pommes...........................................7,5

Unsere Weinempfehlung zum Wiener Schnitzel 
2025 Bio Veltliner „Am Berg“ 
Bernhard Ott m 
	 0,75 l............ 45,0 

M I T T A G S T I S C H  W I E S N 
J E D E S  G E R I C H T  N U R  1 5 , 9 

Montag 
Schweinsbratwürstl mit Bio Bayern-Sauerkraut  

und Kartoffelpüree g  3  4

 
Dienstag

Rindergulasch mit Bio Bayern-Spätzle a1  c  g  i  m  
 

Mittwoch 
Königsberger Klopse mit Kartoffelpüree g  i 

 
Donnerstag

Biergulasch vom Strohschwein mit GQB  
Krautsalat und GQB Kartoffelknödel a1  a3  i  k  2  3  m 

 
Freitag 

Zander in Backteig mit Kartoffelsalat a1  a3  c d i  k  4

Solange der Vorrat reicht, bis 14:00 Uhr! Nicht an Feiertagen.

Bio Bayern-Zwetschgenknödel a1  c  g................12,5
dazu Bio-Vanille-Sauce 
und süße Bio Bayern-Brösel

G U T  Z U  W I S S E N

Bargeldlos bezahlen
Bei uns können Sie bequem mit allen gängigen Kredit- und  

Debitkarten bezahlen.

Geldautomaten
Geldautomaten finden Sie im Bereich der Toiletten.

Defibrillator (AED)
Für den Notfall befindet sich ein Defibrillator direkt im Zelt.

Lesebrille vergessen?
Unser Servicepersonal hält gerne Lesebrillen für Sie bereit.

Speisekarte in Brailleschrift
Eine Speisekarte in Brailleschrift erhalten Sie gerne  

auf Anfrage bei unserem Servicepersonal.

Warme Küche 11:30 – 21:30 Uhr   Süßes bis 22:00 Uhr



BFK GmbH    Zenettistraße 11    D-80337 München    www.schuetzenlisl.de 
Geschäftsführung: Michael Bietsch, Florian Fendt, Manfred Kneifel


